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- 1 saladier e | ' - 15 kg de pulpe de potiron
' - 1 couteau | |
-1 spatule en bois | - -1,250 kg de sucre
- 1 balance | |
' - 1 casserole 3 . - 1citron

.- 1 presse agrumes |

e - . - 2 oranges

\

Les étapes de la recette

/1. Eplucher et épépiner le morceau de potiron en prenant soin d'6ter les fibres
longues.

2. Découper le potiron en morceaux de la taille d'un glagon et les mettre dans le
saladier.

3. Recouvrir avec le sucre, le zeste des oranges et le jus de citron.
4. Mélanger énergiquement les ingrédients dans le saladier.
5. Verser le tout dans une casserole.

6. Cuire a feu moyen pendant 20 a 30 minutes en remuant régulierement avec une
spatule en bois.

7. Laisser un peu refroidir la confiture pour ne pas vous briler.
8. Verser la confiture dans les pots.

9. Bon appétit, il n'y a plus qu'a déguster !
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es ustensiles

- 1 kg de sucre
- 200 g de noix
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- 1 saladier
- 1 couteau

-1 citron




